GUTSHOF ITTERBACH

HOCHZEITS-MENU I

HOCHZEITSSUPPE
RINDERKRAFTSUPPE MIT FLADLE, EIERSTICH,
PISTAZIENKLOSSCHEN, GEMUSE

*xE

MEDAILLONS VOM ROASTBEEF & VON DER FREILANDPOULARDE
AUF PFIFFERLINGEN IN RAHM,
BUNTES SOMMERGEMUSE & GRATIN DAUPHINOIS

xEE

ANANASSTRACCIATELLA
MIT RIESLING-SEKT-CREMESORBET & SOMMERBEEREN

EURO 32,00




GUTSHOF ITTERBACH

HOCHZEITS-MENU Il

(SERVIERT)
SCHOTTISCHER KNUSPERLACHS AN SPARGELN
TOMATEN-KRAUTERVINAIGRETTE & SCHNITTLAUCHSCHMANT

BRE

(VvOM BUFFET)
UPLANDER KALBSRUCKENMEDAILLON
IM PANCETTAMANTEL, BASILIKUM-TOMATENJUS
ZANDERFILET
CROSS GEBRATEN, SAUCE NOILLY PRAT
VEGETARISCHE NUDELPFANNE
MIT RucoLA, OLIVEN, CHAMPIGNONS, TOMATENSAFT

BUNTES SOMMERVIERERLEI; MEDITERRANE ROSTCOURGETTEN
KARTOFFEL-APFELGRATIN; KLEINE BUTTERKARTOFFELN,;
LEMONGRAS-REIS

xRE

(SERVIERT)
PFIRSICHSALAT
MIT HIMBEER-TOPFENMOUSSE & PECHE-MIGNON-EISCREME

EURO 39,00



GUTSHOF ITTERBACH

HOCHzZEITS-MENU Il

LAUWARME POULARDENTERRINE
MIT SOMMERTRUFFEL & ARTISCHOCKEN AN ZUCKERSCHOTENSALAT
FRISSEESPITZEN & PORTWEINMARINADE

xERE

NIZzZzAER RATATOUILLESUPPCHEN
MIT GAMBARETTI AM SPIESS

FERE

TOURNEDOS VOM RINDER- & VOM SCHWEINEFILET
AN COGNACRAHMSAUCE & SAUCE BORDELAISE,
GLACIERTE BUNDMOHREN & - SCHALOTTEN,
STEINPILZ-RAHM-KARTOFFELCHEN

RE

MOUSSE. AU CHOCOLATE & ROTWEINEISCREME
AN MANGOCOULIS, SAISONALE BEEREN & FRUCHTE

EURO 47,50



